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Divy Rysak 2011

o Neékdy v letech 2004/5 jsem prevzal dvé zpustlé starsi vinice, jednu v trati

Novosady nad presuzy a druhou v trati Bocky, oboje v Némcickach. Vinice,
resp. vini¢ni, misty neproniknutelnou bus, bylo nutné zmladit, tedy notné
sefezat. NecCekal jsem, Ze ten rok pfinesou néjakou Urodu a tak jsem vinobrani
nechtél plvodné ani pfilis fesit. Nakonec jsem ale prece jen hrozny sklidil a
zpracoval a to vSechny dohromady, ¢imz vznikl po kratkém nakvaseni most
nar(iZzovélé barvy. Mezi hrozny bylo také asi 5% staré hybridni odr(dy Isabella,
ktera vyslednému moku dala neopakovatelny nadech lesniho ovoce, ponejvice
asi jahod. Tento typ smésného vina se tedy osvédcil, o ¢emzZ doklada dikaz i
to, Ze i u nas doma u stolu patfi k nejoteviranéjsim vindm. Divy Rysak je od té
doby pfipravovan prakticky kazdoro¢né a tvofi zajimavy doplnék nasich bilych
a Cervenych vin, které jsou samoziejmé zakladem. A kde se vzal onen nazev?
Divy = pochazejici plivodné ze zpustlych vinic; Rysak = od stfedovéku bézné
pouzivané oznaceni pro rySava vina z hroznu vSech barev z vinic smésnych
vysadeb - vina méla barvu rySavou - od médéné az k svétlounce cervené ¢i po
lehce fialkovou.

U ro¢niku 2011 jde opét jako tradicné o smés nejméné 12 blize neuvadénych
odrld, v tomto roc¢niku je zde Isabella zastoupena asi z 9%. Barva je v rocniku
2011 vyssi, az lehce ¢ervena. Vino ma diky dlouhodobému leZeni na kvasnicich
a staceni pfimo z nich do Idhve mirné opalizujici zavoj a je docela Zivé, az
rozverné. Ve vlni Ize pomérné bezpecné identifikovat pravé Isabellu, ktera
vy€niva svoji lehkou lesni jahldkou a vybizi k napiti. V chuti jde o zatim jesté
divocejsiho mladika, ktery rozbystfi mysl rka: jsem zde a pij mne! Jde o vino
svézi, mladé, které potési i po lezeni v domaci vinotéce nejednu sezonu.

Néco z analytiky - celkové kyseliny: 6,5 g/| - alkohol: 12,2% - zbytkovy cukr: 0,4
g/l - SO2 celkovy: 62 mg/I

« Vesely BoCky 2011 - oranzové

o Hrozny pro toto cuvée, kde prevlada Muller-Thurgau, Veltlinské zelené,

Neuburské a Veltlinské ¢ervené ranné se stopami Muskatu a Ryzlinku
vlasského, byly vypéstovany ve vinicich Vesely a Bocky v Némcickach. BEéhem
dozravani hroznd jsme peclivé sledovali zralost plod( kontrolou vyvoje semen
a ve spravny okamzik po¢atkem fijna jsme zvolili termin sklizné tak, aby hrozny
byly jiz s fyziologicky dozrdlym semenem, ale neprezralé. Vysoké cukernatosti,
s kterymi se dnes roztrhl pytel, délaji zbyteéné vysoké alkoholy ve vinech a
nebo zbytkové cukry a takova vina ndm nechutnaji, protoze nejsou na
kazdodenni nekomplikované popijeni. Hrozny mély v momenté zpracovani



cukernatost pozdniho sbéru. Spontanni fermentace kvasinkami, které si
poslapanim podrcené hrozny prinesly z vinice, zacala 4. den, pozvolna,
postupné, az vyvrcholila 10. den od sklizné ve svém bouflivém kvasu. Celkem
byly pevné ¢asti hrozn( (slupky, stopky, semena) ve styku s mostem a mladym
vinem 18 dn(. Poté nasledovalo lisovani na klasickém ru¢nim
klinkozapadkovém lisu, hrubé odkaleni a ruéni (gravitacni) presun do
dubového sudu a nékolika demijon, kde zralo bez jakychkoli zdsahu 1 rok.
Poté bylo stoceno pres platek siry do kameninové nadoby. Lahvovani probéhlo
v unoru 2013. Ro¢nik 2011 dal velmi pékna strukturovana bila vina. Barva u
tohoto vzorku je diky vinifikaci, ktera je typicka pro vina oranzového typu,
vyssi, s odstiny jantarovo-oranZové barvy. Ve vini ucitite jemnou drevitost,
tény suseného sena, zemitosti. V chuti jde o vyrovnané harmonickeé vino, které
ma srovnanou kyselinku. Toto vino jde ve své kvalité teprve jesté vzhiru a jeho
pravé kvality se rozvinou az nejméné po rocnim lezeni v lahvi. Pfedpokladany
zenit vina je v letech 2016-2020.

Vino muZete zakoupit samoziejmé pfimo u nds ze sklepa a nebo pak je v
nabidce restaurantd hotelu Alcron v Praze, téZ La Degustation a nebo vinného
baru Bokovka tamtéZ. Nebo ve Voticich ve vinotéce v krdmku Domdci Stésti.
Néco z analytiky: Zbytkovy cukr 0,5 g/I; Celkové kyseliny 5,2 g/I; Alkohol 12,8
% vol.; S02 volny 5 mg/l; SO2 vazany 33 mg/I.

Poznamka autora: jedna se o sifené vino s nejmensim obsahem siry, co jsme
doposud kdy pfipravili. Vlastné ma tak malo siry, Ze ¢asto nesifend vina
(vlastnim metabolismem pfirozenych, spontannich kvasinek) obsahuji
sificitan( vice.

« Vesely-Bocky 2011 - Cervené

Hrozny pro toto cuvée, kde dominuje Frankovka za doprovodu klasickych
stfedoevropskych odrid (Zweigeltrebe, Svatovaviinecké, Modry Portugal,
stopové Cabernet Moravia a André), byly vypéstovany ve vinicich Vesely a
Bocky v Némcickach. Oba vini¢ni aredly jsou tvoreny starymi (40 let) smésnymi
vysadbami o hustém sponu. Pady jsou zasadité, s vysokym obsahem vapniku,
vysychavé, tvorené sprasovymi sedimenty a hlinitopiscitymi prekryvy.

Béhem dozravani hroznli jsme peclivé sledovali zralost plod( kontrolou vyvoje
semen a ve spravny okamzik na prelomu zati a fijna, jsme zvolili termin sklizné
tak, aby hrozny byly jiz s fyziologicky dozralym semenem, ale neprezralé.
Vysoké cukernatosti, s kterymi se dnes roztrhl pytel, délaji zbytecné vysoké
alkoholy ve vinech a nebo zbytkové cukry a takova vina ndm nechutnaji,
protoZe nejsou na kazdodenni nekomplikované popijeni. Hrozny mély v
momenté zpracovani cukernatost pozdniho sbéru. Spontanni fermentace
kvasinkami, které si poslapanim podrcené hrozny ptinesly z vinice, zacala asi
paty den, pozvolna, postupné, az vyvrcholila 10. den od sklizné ve svém
bourlivém kvasu. Celkem byly pevné ¢asti hrozn( (slupky, stopky, semena) ve
styku s moStem a mladym vinech asi 3 tydny. Poté nasledovalo lisovani na
klasickém ruénim klinkozapadkovém lisu, hrubé odkaleni a rucni (gravitacni)
presun do nového dubového sudu (jemné vypaleni, sttedoevropské drevo),
kde vino zralo bez jakéhokoliv zasahu 10 mésicl. Poté bylo stoceno pres platek



siry do kameninové nadoby. Lahvovani probéhlo v prosinci 2012.

Rocnik 2011 dal velmi péknd Cervena vina, zejména s potencialem dalSiho
leZeni na sudu i v Iahvi. Barva u tohoto vzorku je hutna, ve vlini ucitite jemné
tény vanilky, jemny odstin drevitosti (z kvalitniho sudu), typicky projev
Frankovky. V chuti jde o vyrovnané harmonickeé vino, které nepostrada
nevtiravou kyselinku, jez vybizi k piti. Toto vino jde ve své kvalité vsak jesté
vzhiru. Pfedpokladany zenit je v letech 2016-2019.

Toto vino poptavejte ve vinnych barech U Staré studny ¢i Bokovka v Praze a
nebo v restaurantu Alcron tamtéz. Nebo ve Voticich ve vinotéce v kramku
Domaci Stésti.

Néco z analytiky: Zbytkovy cukr 0,18 g/I; Celkové kyseliny 6,18 g/I; Alkohol
11,5%; S02 volny: 0 mg/I; SO2 vazany: 57 mg/I

« Vesely 2012 - oranzové
- Spigle 2012 - &ervené

« Akatové ryzlinky 2011 - oranzové

o Akatové Ryzlinky jsou smésnym vinem, v kterém jsou zastoupeny dva Ryzlinky:
rynsky a vlassky a to v poméru 35:65. Hrozny pochazeji celkem ze tfi vinic a to
Novosady, Bocky a Vesely. Sklizeri probéhla v poloviné Fijna pfi cukernatostech
22 az 23,5 °NM. Hrozny byly sklizeny do vétranych prepravek v nizkych
vrstvach, aby mohly dobfe dychat. Nasledné byly ve sklepé presypany do
drevénych kadi, kde byly drceny slapanim a ponechany spontanni fermentaci.
Na lis $la ryzlinkova drt priblizné dvacaty den od sklizné. Z lisu putovaly mladé
ryzlinky do akatového sudu, kde dozravaly jeden cely rok, nez byly plnény s
pouhym jednim zasifenim bez Cifeni a filtrace do lahvi a to v fijnu 2012.

Zariva jantarova barva tohoto vina predesild, Ze pjde o mok v kategorii
oranzovych vin, ktera dnes zacinaji pronikat pres kruhy vinnych zasvécenct i k
nam do ¢eskych luhd a haja. Vané je vyrazna, k odridam neobvykld, zemita,
suSenych travin s tédny merunkového listu. V chuti byste ztézi hadali, Ze jde o
dvouleté vino z bilych hrozn( - diky zpUsobu vinifikace hroznl obsahuje plny
polyfenolicky komplex se strukturovanymi tfislovinami, které doslobva
naplnuji chutové poharky a cela Usta. Vino jde ve svém vyvoji nahoru a
predpokladany zenit konzumace je od roku 2014 vyse.

Akatové Ryzlinky 2011 mUZete ochutnat v restauraci hotelu Radisson Blu
Alcron v Praze a nebo ve vinném baru U Staré studny taktéz v Praze. Nebo ve
Voticich ve vinotéce v kramku Domaci Stésti.



